
Kleine Karte 
 

 

Hauptgerichte 
 

Schnitzel 
mit gebratenen Wiesenchampignonköpfen auf Pfefferrahm, 

Bratkartoffeln oder Brauhaus-Fritten 
und einer kleinen Salatvariation 

18,90 
 

Filetspitzen vom Schwein 
in Chardonnayrahm mit Wiesenchampignons, roten Zwiebeln, Rösti und einem 

kleinen Salat 
23,90 

 
Brauerinnenteller 

Zarte Hähnchenbrust gebraten in leichter Fiege-Senfsauce 
mit hausgemachten Spätzle und Gartengemüse 

23,90 
 

Veganes Geschnetzeltes 
mit Karotten, Wiesenchampignons, Brokkoli und Rösti 

19,90 
 

Dry Age Burger 
180 gr. feinstes Dry Age Rindfleischpatty mit Cheddarkäse, Salat, Tomaten, Gurke, 
rote Zwiebeln und Wildkräutercrème, dazu Brauhaus-Fritten und ein bunter Salat 

19,90 
 

Danach 
 

Süßspeisenkomposition 
süß und kalt 

10,90 
 
 
 
 
 

 


